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TRADIZIONE PROIETTATA NEL FUTURO, PER LO SVILUPPO DI BERGAMO 

ECCO LA 33a FIERA CAMPIONARIA  
 

L’appuntamento fieristico più visitato ed amato dal pubblico orobico torna con un 
nuovo calendario programmato per ottimizzare l’operatività delle imprese presenti. 
Selezione mirata degli espositori, per mettere in vetrina le eccellenze del nostro 
territorio. Tra le immancabili novità, si sviluppa ulteriormente il restyling espositivo ed 
entra in scena sia un nuovo concorso dedicato agli chef professionisti, sia un nuovo 
tipo di pane ottenuto con frumento ”Made in Bergamo”. Inoltre, ricco programma di 
esibizioni in stile “Showcooking” e puntate simulate con il Casinò di Campione d’Italia. 
 
 
Torna per la gioia dei suoi tanti appassionati la Fiera Campionaria di Bergamo, 
giunta quest’anno a tagliare il traguardo della 33esima edizione. La manifestazione 
organizzata da Ente Fiera Promoberg si ripresenta con una grande novità che 
riguarda le giornate di apertura: non più tutte una di seguito all’altra come in 
passato, ma intervallate da uno stop nelle tre giornate intermedie della 
settimana: in totale, nove giornate di apertura studiate per consentire agli 
espositori di ottimizzare le proprie operatività. Difficile, infatti, per molte 
imprese gestire e programmare la normale attività e contemporaneamente la 
presenza in Fiera nel caso in cui si fosse tenuta aperta una Campionaria per ben dodici 
giorni (da venerdì 21 ottobre a martedì 1° novembre). La “Fiera delle Fiere” targata 
Promoberg – con il supporto della Camera di Commercio di Bergamo, Ascom 
Bergamo, Credito Bergamasco Gruppo Banco Popolare, L’Eco di Bergamo, Ubi Banca 
Popolare di Bergamo, e la collaborazione del Casinò di Campione d’Italia - sarà quindi 
di scena da venerdì 21 ottobre a lunedì 24 ottobre, e da venerdì 28 ottobre a martedì 
1 novembre.  
 
L’appuntamento più visitato del polo fieristico di Bergamo (l’anno scorso gli ingressi 
furono ben 142 mila, record assoluto), si conferma per l’ennesima volta quale 
tradizionale punto di riferimento per l’economia del nostro territorio. La 
manifestazione - che affonda le proprie radici nel piacere di ritrovare, in un unico 
contesto, un’infinità di prodotti e di “soluzioni” in grado di soddisfare ogni tipo di 
esigenza – torna ancora più bella nella forma e ricca nella sostanza.  
La Campionaria conferma la formula vincente dell’ingresso gratuito per tutti. 
Promoberg mette inoltre a disposizione un bus navetta gratuito con percorso a/r 
parking aeroclub Taramelli-Fiera per i giorni festivi e negli orari di apertura della 
Campionaria. 
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Fiera Campionaria di Bergamo: eccellenza, tra innovazioni e tradizioni. 
Oltre 250 gli espositori presenti alla Campionaria 2011, ripartiti tra 500 stand. 
16mila i metri quadrati complessivi al coperto del polo fieristico dedicati alla 
manifestazione. La truppa più folta è quella orobica (circa 130 realtà), seguita dalle 
restanti province lombarde (Milano e Brescia in primis, con una quindicina di espositori 
a testa). In totale sono undici le regioni italiane rappresentate, mentre le 
presenze estere riguardano la Francia, l’Austria e l’Iran.  
 
La varietà merceologica rappresentata - vera ricchezza della manifestazione - non  
equivale ad una “confusione” espositiva, tutt’altro. Al riguardo anche quest’anno 
Promoberg ha effettuato una mirata cernita degli espositori, per offrire sia una 
corretta spalmatura tra i diversi settori merceologici, sia la più alta qualità possibile 
dei prodotti e servizi presenti tra gli stand. Molte le realtà che hanno aumentato i 
propri spazi espositivi. 
 
…cosa troviamo nei padiglioni… 
 
Il Padiglione A è dedicato ai beni e servizi, al comparto terziario, ai servizi 
all’impresa e alla persona, banche e associazioni. Sviluppando un tema molto caro agli 
organizzatori, importante e qualificata la presenza di una folta rappresentanza 
dedicata all’artigianato edile, che porta in Campionaria anche i temi dedicati alle 
energie rinnovabili, sistemi fotovoltaici e di sorveglianza. 
 
Per il Padiglione B, soprattutto, vi è stata una importante ed oculata divisione in 
macro aree per garantire una maggiore coerenza espositiva, viste le molteplici realtà 
presenti, che spaziano, solo per fare qualche esempio, dall’abbigliamento agli 
accessori di moda, dai sistemi di condizionamento alle location per cerimonie, 
passando per l’intrigante e variegato comparto dedicato alla regalistica, che 
comprende anche i prodotti per la cura della persona e del corpo. 
 
Il Padiglione C è invece dedicato a tutti gli amanti della buona tavola (compreso chi, 
per motivi di lavoro o altro, è costretto troppo spesso a ricorrere al fast food): un’area 
dove trionfano le specialità tipiche agroalimentari, in particolare quelle regionali e 
locali Docg e Dop, molto apprezzate dai visitatori. Il Padiglione C anche quest’anno 
dedica ampio spazio a “Bergamo, la Città dei Mille… Sapori”, marchio targato 
Camera di Commercio di Bergamo per la promozione e valorizzazione dei prodotti 
agro-alimentari tipici del nostro territorio. 
La Camera di Commercio di Bergamo, proprio per dare risalto al grande lavoro di 
qualità degli aderenti al marchio “Bergamo, la Città dei Mille... Sapori”, ha scelto la 
Campionaria quale luogo e strumento per ottimizzare la promozione del made in  
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Bergamo doc. A tal proposito, sarà allestito uno spazio promozionale per l’esposizione 
dei prodotti e del materiale informativo. La presentazione dei prodotti e l' elaborazione 
dei piatti sarà effettuata esclusivamente da chef professionisti dell'ASCOM e della 
sezione di Bergamo della Federazione Italiana Cuochi, che sul modello di 
"Showcooking", interpreteranno la cucina tradizionale in chiave moderna. La new 
entry per la Campionaria riguarda in tal senso un concorso riservato a chef 
professionisti, che arricchirà ulteriormente il già articolato programma di esibizioni di 
Showcooking rivolte al grande pubblico.  
 
 
Con Aspan il “pane della mia terra”. 
Ma nel padiglione C non mancherà di riscuotere il consueto successo l’area dedicata 
all’Aspan, l’associazione dei panificatori di Bergamo. Che quest’anno, oltre alla 
tradizionale produzione in presa diretta di tante leccornie, presenterà per la prima 
volta un nuovo tipo di pane realizzato con frumento coltivato a Bergamo (per 
l’esattezza, nel campo confinante con il polo fieristico). Le quantità disponibile per gli 
assaggi da parte dei visitatori della Campionaria saranno contenute, data la prima 
esperienza in assoluto dell’iniziativa, ma il messaggio che ne consegue è molto 
rilevante. Si tratta di un primo passo importante all’interno di un progetto che mette 
al centro la valorizzazione del territorio, il patto di filiera, la produzione locale doc, i 
ritorni economici che restano ad appannaggio del territorio.  
Dati di grande impatto per la Bergamasca, che assumono ancora più significato se si 
pensa che in Italia, ben l’80% del grano che si utilizza per la panificazione è importato 
dall’estero. 
 
 
Puntate simulate ai tavoli da gioco del casinò di Campione, tra roulette e 
black jack.  
Per tutti gli amanti dei giochi ai tavoli verdi e della roulette, dato il grande successo 
ottenuto nella scorsa edizione, alla Campionaria torna una folta rappresentanza 
del Casinò di Campione d’Italia. Un ritorno in grande stile e che vede il Casinò di 
Campione d’Italia nelle vesti di partner della Campionaria. La novità riguarda 
soprattutto la location: l’angolo di quanto accade nella futuristica sede progettata da 
Mario Botta si trasferisce quest’anno nella Galleria Centrale della Fiera, 
interamente occupata dai tavoli da gioco. Per rendere le giocate simulate più reali 
possibili, anche quest’anno arriveranno alla campionaria i croupier professionisti del 
Casinò di Campione d’Italia. 
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Evviva le castagnate degli Alpini ! 
Visto il periodo (anche se quest’anno la produzione di castagne lascia un poco a 
desiderare…), non potevano di certo mancare alla Campionaria le tradizionali 
gustosissime castagnate, prese ogni anno d’assalto da migliaia di persone. Saranno 
numerose e per tutti, preparate e offerte dal gruppo Alpini della Celadina, durante le 
giornate di domenica 23 e 30 ottobre, e di martedì 1° novembre. 
 
 
Lunedì 24 ottobre: “I mille sapori fra tradizione ed innovazione”. 
La Camera di commercio di Bergamo ha presentato lo scorso luglio la prima edizione 
della guida ai Ristoranti dei Mille sapori. 
L’iniziativa consiste in un marchio di qualità concesso ai ristoranti in possesso dei 
requisiti del regolamento e si propone di presentare, valorizzare e promuovere la 
cultura gastronomica, le produzioni e l'ospitalità del territorio. 
Per discutere sui primi risultati dell’iniziativa, la Camera di commercio, in 
collaborazione con Turismo Bergamo, Ascom e Confesercenti, organizza una tavola 
rotonda dal titolo: “I mille sapori fra tradizione ed innovazione”. 
L’evento, ad ingresso libero, si terrà il 24 ottobre 2011 (ore 16) presso lo stand del 
Mille… sapori (Pad. C).  
 
 
Lunedì 24 ottobre: 1° meeting del gruppo Autosalonisti Ascom 
Assoauto si dà appuntamento in Fiera nell’ambito della Campionaria per il primo 
meeting del Gruppo degli Autosalonisti aderente ad Ascom e  rivolto a tutti gli 
operatori del settore: in totale, 250 tra concessionarie e autosaloni. L’incontro, in 
programma il 24 ottobre  (ore 17) nella “Sala Caravaggio” del polo fieristico, affronta 
con i più affermati specialisti del settore il tema de “La valutazione dell’auto usata: 
mercato e ruoli dei Saloni Multimarca”.  
 
Le dirette di Bergamo Tv 
Come da consolidata tradizione, anche quest’anno le telecamere di BergamoTv 
porteranno le immagini in diretta della Campionaria nelle case dei bergamaschi.  
Grazie alla maestria dal bravo, simpatico ed eclettico Max Pavan e la sua 
trasmissione “Incontri” faranno luce sulle tante tematiche che ruotano attorno alla 
Campionaria. L’unico intervento non in diretta è programmato per il giorno di sabato 
22 ottobre, con la messa in onda dalle ore 20,30 di un interessante dibattito tra 
diversi rappresentanti istituzionali per fare il punto della situazione nella Bergamasca. 
Per il resto, tutto rigorosamente in presa diretta. Nel dettaglio, domenica 23 e 30 
ottobre e sabato 29 ottobre, diretta dalle 18 alle 19; lunedì 31 ottobre, diretta dalle 
17,30 alle 19,10; martedì 1° novembre, diretta dalle 18 alle 19.   
 
 
 


